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Fecha:  

19~21 Mayo. 2010 
 
Lugar: 
Tokyo Big Sight, Tokyo. 
 
Objetivo: Una exposición de 
antioxidantes, aditivos, 
productos de cereales, 
confecciones, ingredientes, 
productos lácteos etc. 
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Minato-Ku, Tokyo 
Fonos: 
Of: 81+3+3769 0755 
Cel: 81+3+090 71764490 
E-mail: agricolainfo@chile.or.jp 
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Ministerio de Agricultura 
 

 

Análisis de Mercado 

JIG 

 

 
El consumo de carne de equino proviene de tiempos inmemoriales en la historia de la humanidad, 
existiendo vestigios de consumo de hace más de 5000 años en las culturas de lo que es hoy Asia. 
No obstante el consumo ha evolucionado en diferentes formas según el país analizado, es en 
Europa donde se experimento el mayor habito de consumo el siglo pasado, lo que se debió –a 
juicio de historiadores gastronómicos- a la escases de fuentes de proteína de bajo costo en los 
años de Guerras Mundiales.  Por esta razón se identifica por ejemplo a Francia, Italia y Rusia 
entre los países principales consumidores mundiales.  Países del Asia como Japón, Korea y 
China también tienen la carne equina como elemento de la dieta tradicional en algunas regiones 
especificas, aunque su consumo general ha disminuido y ha sido reemplazado a lo largo de la 
historia por otros tipos de carnes. 
 
La carne de caballo normalmente se caracteriza como una carne saludable y tierna; con bajo 
contenido en grasas; con elevado porcentaje de ácido oleico que determinan su alta digestibilidad; 
con alto contenido de glucógeno que le otorga un sabor dulzón; y con alto contenido de hierro (por 
la mioglobina a nivel muscular). 

 
Uso de la carne equina en Japón 
 
El principal uso de la carne de equino en Japón es el consumo humano. Esta carne fue un 
componente muy importante de la dieta tradicional del país, especialmente en las regiones del sur 
y aunque ha bajado respecto al siglo anterior, permanece en la actualidad. Su consumo toma 
diversas presentaciones, siendo la más común, su consumo crudo (sashimi llamado “Basashi”). 
Tambien existen presentaciones de cocinado en sopa (Sakura-nave) y pequeñas preparaciones a 
las brasas (Bayaki). 

 

 

 

En esta edición: 

Análisis de Mercado: MERCADO DE LA CARNE EQUINA EN JAPON; Oportunidad para 
desarrollar un nuevo sector exportador en Chile 
Noticia: Producción de Golden Kiwi en la prefectura de Saga 
Informes de precios: Precios CIF y Volumen de Importación de Frutas y Verduras Frescas 
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MERCADO DE LA CARNE EQUINA 
EN JAPON;  

Oportunidad para desarrollar un 

nuevo sector exportador en Chile 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

El segundo uso que tiene este tipo de carne, se refiere al uso industrial para la fabricación de Alimentos para mascotas. A este 
destino irían principalmente los envíos de países cuyas razas no son especializadas en carne. 

Aunque no existen cifras oficiales de cuál es el destino final de la carne importada de caballo, según comentarios de representantes 
de la Asociación de Asuntos Equinos de Japón, se estima que alrededor de un 20% de ella iría para uso industrial de Pet Food, y el 
80% a consumo humano.  La producción importada desde Polonia y Canada seria la que se destinaria en mayor proporción a 
consumo humano. 

El consumo total de carne ha descendido fuertemente desde los años ’80, desde valores cercanos a las 42.000 toneladas en los 
años ’80, hasta los cerca de 12.000 toneladas en que se ha estabilizado el consumo actual a partir de los años 2000. 

Producción local 

No obstante es la región de Hokkaido donde se produciría la mayor cantidad de caballos en Japón, cuando dichos ejemplares 
alcanzan los 600 kg (2 años aprox), son trasladados a las prefecturas de Fukushima y Kumamoto donde son criados hasta llegar 
cerca de los 1.000 kg.  Kumamoto produce cerca de 3100 Ton de esta carne en vara lo que corresponde al 40% de la producción 
local.  

Las razas utilizadas para producción de carne son principalmente el Percherón y Bretón. 

         
 
No obstante el consumo de carne equina en Japón ha descendido en las últimas tres décadas, la producción local se ha mantenido 
relativamente constante durante todo este período. Por ejemplo, dentro de la última década el promedio de la producción local ha 
sido de 4.668 Tons y muy poca variación (Desv Estandar: 356). 

 

Importaciones de Japón 

Dado el descenso que ha experimentado este tipo de carnes en las últimas tres décadas, han sido las importaciones las que han 
debido hacer el ajuste a la menor demanda. Los valores de importación se comenzaron a estabilizar a principios de los años 2000 a 
excepción de finales de 2008 y el 2009 en que disminuyeron por efecto de la gran caída del consumo que ha existido en Japón 
producto de la crisis económica global (lo que se aprecia en la larga deflación que ha experimentado el país nipón). 

Si bien tanto los totales de los volúmenes de importación, así como los valores de estos envíos han caído en los últimos años, las 
bajas no han sido iguales lo que indica que el precio pagado a importaciones ha experimentado cierta alza.  Japón paga precios de 

importación superiores a la media mundial, y solo es superado por Francia. 
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En el año recién pasado, las importaciones de carne equina hechas por Japón alcanzaron las 5.174 toneladas.  Este valor es 
considerado bajo, y se explica por la fuerte baja en la demanda de productos mas sofisticados (en japon la carne equina es 
considerada como tal) y debería tener un carácter transitorio mientras se logra una recuperacion economica de la población. 

De este volumen total, el 43% fue aportado por Canadá, el 22% por Argentina y el 19% por Brasil y el 11% por México 

     

Principales países proveedores y precios promedios 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 

Fuente: World trade Atlas 

Los países Europeos y Canadá no representan una competencia directa a las carnes del tipo producidas en Chile debido a que 
utilizan razas de carne de gran tamaño o faenan a edades más juveniles.  Sin embargo, el tipo de animal que faena Argentina y 

Brasil es muy similar a lo que podría ofertar Chile (ejemplares entre 300 y 600 kg adultos). 
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COUNTRY 2005 2006 2007 2008 2009 Part 2009 

CANADA 2020498 2215621 2590764 2186386 2252984 43.6% 

ARGENTINA 2533400 2187522 2589706 1143559 1158652 22.4% 

BRAZIL 2641102 2128220 1509440 1224710 964609 18.7% 

MEXICO 162236 94206 548984 643511 586882 11.3% 

POLONIA 14072 3432 14366 69554 79782 1.5% 

AUSTRALIA 387461 28269 106706 56320 73729 1.4% 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Potencial para Chile 

Dado que hace pocas semanas se logro con Japón un acuerdo sanitario que permite la exportación de carnes de equino chilenas 
hacia ese mercado, nuestro país se le ha abierto una nueva posibilidad de desarrollar un rubro exportador. 

Las Oportunidades que presenta el mercado japonés son: 

- Es un mercado que plantea como exigencia sanitaria, que sean animales faenados con la inspección veterinaria de la autoridad 
y en plantas autorizadas por dicha autoridad. 

- No presenta exigencias de tipificación como otros países Europeos 
- La importación tiene cero arancel de ingreso 
- El mercado se encuentra relativamente estabilizado por lo que no hay grandes riesgos de que varíe el consumo y desaparezca 

como mercado. 
- Las Fortalezas de Chile frente a este mercado están en que ya se cuenta con autorización sanitaria de Japón; que existen 

regiones con cultura de producción y faenamiento de equinos; que existe una organización gremial (AFECH) que reúne la 
industria relacionada con carne de equinos; que existe un estándar de clasificación desde hace 10 años ( Norma NCh 1855. Of 
2000 sobre "Cortes de carne equina"); y que el país tiene experiencia exportadora con otras carnes y existe ya en Japón 
imagen de Chile como proveedor de carne de calidad 

Conclusión 

- Hoy se abre una nueva oportunidad de desarrollar un nuevo mercado exportador para el sector pecuario nacional. Trabajar con 
el mercado japonés puede además ser una buena experiencia para posteriormente ir avanzando hacia mercados más 
sofisticados y de mayor valor, tales como el Europeo (ya que Europa exige estándares de plantas y de procesos que requerirían 
de una gigantesca inversión de recursos). 

- En síntesis, para pensar en entrar al mercado japonés no se requeriría una gran inversión financiera, sino fundamentalmente 
una inversión en gestión de la producción y gestión comercial. 

Chile tiene un carácter exportador como país, y esto es un activo que se puede utilizar con este efecto. Existen instrumentos, 

institucionalidad y cultura para construir y desarrollar un rubro exportador nuevo, en este caso carne equina。 

 
EL DOCUMENTO COMPLETO DE ESTE RESUMEN PUEDE SER CONSULTADO EN WWW.CHILE.OR.JP 

 
 

Noticias 
 

Producción de Golden Kiwi en la prefectura de Saga 

 
Dada la creciente demanda que está teniendo el Golden kiwi en Japón, la empresa Neozelandesa Zespri que tiene derecho del 
nombre comercial (Zespri gold) acordó con la empresa JA Group Saga, un contrato de producirlos a través de Agri Co., Ltd. 
 
Durante el 2009 el cultivo no tuvo buena calidad (frutos chicos) por las altas lluvias y falta del sol en Junio del año pasado, sin 
embargo el aspecto se ve bien en general para las próximas temporadas. Dentro de Japón, “Zespri Gold” se producen sólo en la 
prefecturas de Saga y Ehime, en una superficie del cultivo aproximada de 60 ha.  Se ha declarado tener como objetivo una 
producción de 300 toneladas. 
 

(Fuente: The Japan Agricultural News) 
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Informes de Precios 
 
 

Precios CIF y Volumen de Importación 
de Frutas y Verduras Frescas Mes de Marzo 2010 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fuente；THE JAPAN AGRICULTURAL NEWS 29 de Abril 2010 

 
Según la estadística del Ministerio de Finanza, la cantidad de importación de Verduras frescas del marzo del 2010 fue de 83.500 
toneladas, lo que representa un aumento de 30% más comparando al año pasado. Este ha sido el mayor aumento desde el cambio 
en el sistema de control de importaciones del 2006. La razón de este aumento fue la permanencia de precios altos de los productos 
nacionales desde el año nuevo debido a menor producción por bajas temperaturas y alta nubosidad.  
 
Con respecto a la cantidad de las frutas frescas, el volumen fue de 167.900 toneladas, cantidad muy similar a la presentada el año 
pasado. 
 
 

Si desea recibir periódicamente este boletín, o desea que lo retiremos de nuestra base de datos de envío, favor escribir a: agricolainfo@chile.or.jp  

Se autoriza la reproducción total o parcial, citando la fuente  

Producto Cantidad   
(Ton) 

Precio 
CIF  

($/Kg) 

Comparación con el Año 
Anterior (%) 

Cant. por Pais(Ton) 

Cantidad  
(Ton) 

Precio CIF      
($/Kg) 

Cebolla 32.704 0.57 242 1.27 CN:16515, EEUU:5484 
Ajo 1.368 1.62 89 1.97 CN:1366, KO:2 
Brocoli 1.573 1.98 90 1.18 EEUU:1556, MX:17 
Esparragos 2.274 4.40 114 0.91 MX:2014, TH:141 
Zapallo 21.071 0.65 88 1.18 NZ:20823, MX:247 
Palta 3.941 2.26 133 0.95 MX:3941, 

Naranja   10.177 1.02 119 0.93 EEUU:10177 
Tangerines etc 3.323 1.31 123 0.91 EEUU:3323 
Limon 3.219 1.54 108 1.28 EEUU:3219 
Pomelo 31.791 1.15 117 1.04 EEUU:31771, IS:19 
Uva 1.927 1.68 119 1.23 CHI:1925, NZ:2 
Zarzamora etc 39 23.74 106 0.93 EEUU:35, MX:3 
Arandano rojo etc 134 13.83 144 0.95 CHI:109, NZ:20 
Kiwi 7 4.95 34 1.69 NZ:7 

NZ=Nueva Zelanda, MX=Mexico, TH=Tailandia, CN=China, KO=Korea, CHI=Chile, AU=Australia, 
FI=Filipinas, SA=Sud Africa, SL=Suadilandia, EEUU=Estados Unidos, IS: Israel 


