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Fecha:  
16~18 Sep. 2009 
Lugar: 
Tokyo Big Sight, 
Objetivo: Exposicion de 
Teconologias para 
Remediación de Suelos y 
Aguas Subterráneas. 
Además mostrar los últimos 
adelantos en tecnologia de 
equipos y empaque al vacio. 
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Informe de Tecnología 
 

Tecnología para la industria agrícola:  
lavadora de hortalizas de alta eficiencia 
 
El pasado mes de Junio tuvimos la oportunidad de asistir a la feria anual FOOMA (Food 
Machinery and Technology Exhibition), con la finalidad de conocer algunos de los últimos 
adelantos en tecnología, maquinaria y robótica, en especial de elementos que pudiesen 
tener utilidad para el sector agroindustrial chileno. 
 
Destacamos en esta oportunidad una máquina de alta eficiencia para lavar hortalizas, 
cuyo nombre en inglés seria “Spiral Rotor”.  La principal diferencia de esta máquina es 
que lava las vegetales enteros o en trozos como si fuese una lavadora con forma de 
tubo, la cual imita movimientos de remolino, permitiendo así soltar arena, tierra, o 
pequeñas piedras de las hortalizas y además permite eliminar los insectos que se 
encuentran entre las hojas. La eficiencia alcanzada es mayor a las lavadoras que utilizan 
cintas. 
 
Más características pueden ser analizadas en: http://www.kisetsu-z.co.jp/ibutujokyo.html 
(página en japonés) 
Sistema tubo rotor inclinado    Elimina semillas cítricos trozos   Elimina pelos, piedras, etc  

   
Elimina larvas insectos             Elimina semillas           Imagen maquina 
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Variaciones en el uso de las cuotas arancelarias de carnes chilenas 
de cerdo, bovino y ave en el mes de junio.  SK 

 
Según lo publicado por el MAFF Japón, 5 importadores de carne de cerdo chileno solicitaron ante dicho ministerio 
ingresar 2.508 toneladas por medio de la cuota arancelaria. Este volumen es 212 toneladas menos que el mes 
anterior y un 1.1% más a comparación del mes de junio de 2008.   

 
En el mismo periodo, para la carne de cerdo mexicana fueron 20 los importadores solicitantes con un volumen total 
de 2.905 toneladas representando un aumento del 6.0% a comparación del mismo periodo del año 2008 y 668 
toneladas menos que el mes anterior.   

 
Para la importación de subproductos de bovino desde Chile, fueron 3 las compañías las que solicitaron utilizar cuota 
con un total de 43 toneladas,  en tanto que para la carne de bovino solo fue una compañía con una cantidad de 14 
toneladas.  Finalmente 1 compañías solicitó 24 toneladas de la cuota para importaciones de carne de pollo. 
 

Tabla: Volumen (Tons) de cuota arancelaria solicitada por importadores al MAFF en junio 2009 

PRODUCTO  /  PAIS Chile México Tailandia Filipinas 

Porcino 2.508  2.905      213 0 

*Bovino  14   668      N/A N/A 

Sub producto bovino 43   N/A      N/A N/A 

Pollo 24     0  N/A 908.5 

*En el caso de México incluye subproductos de bovino 

 

Detectan cajas con columnas vertebrales en embarques de carne bovina 
de EEUU exportada a Japón.  
 
El 21 de julio las autoridades de la Oficina de Cuarentena del MAFF hallaron 2 cajas con columnas vertebral de bovino, 
partes que Japón prohíbe su importación. El MAFF (Ministerio de Agricultura) y el MHLW (Ministerio de Salud) 
suspendieron la importación de carne de bovino sólo de la planta que exportó el embarque. La planta suspendida es 
Creekstone Farms Premium Beef LLC ubicado en el Estado de Kansas.  
 
En diciembre del 2003 Japón prohibió la importación de carne de bovino desde los EEUU y Canadá, suspensión que 
duró hasta el 2005. El gobierno japonés  autorizó la reapertura de la importación de carnes de vacas de  menos de 20 
meses de edad y la exclusión de todas aquellas partes con material de riesgo específico. Sin embargo desde la 
reapertura se han detectado 12 violaciones, 10 de animales mayores a los 20 meses y 2 de la inclusión de productos de 
partes con riesgos específicos. Cabe destacar que antes del cierre del mercado, EEUU era proveedor del 55% del 
bovino que importaba Japón. En el 2008, 2 años después de la reapertura EEUU ocupa sólo el 11%.  EEUU está 
haciendo grandes esfuerzos por lograr la autorización de Japón de importación de carne de animales mayores a 20 
meses de edad.  
 
Fuente: Min. Salud Japón, MAFF 
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Noticias 
Los exorbitantes precios que puede alcanzar la fruta local en Japón. 

 
 
El día 14 de Julio se dio a conocer en el periódico local un caso donde se subastó en el mercado central de la ciudad 
de Kanazawa en la prefectura de Ishikawa un racimo de uva a US$ 2.100 .El racimo subastado es de la variedad 
“rubyroman” desarrollada en la misma prefectura y tenía sólo 660 gramos y aproximadamente 30 uvas. De esta 
manera, el costo por cada grano de uva sería de US$ 70 (Fuente: Japan Agric. News) el cual fue adquirido por un 
“Ryokan” de lujo (Hotel típico japonés) seguramente para ser utilizado en la preparacion de algun postre o comida. 
 
En Japón existe la costumbre de enviar como regalo frutas en forma de agradecimiento, o para felicitar por logros o 
celebraciones particulares. Dependiendo de la importancia de la situación por la cual se envía, los precios de una 
canasta con frutas surtidas por ejemplo puede ir desde US$ 50 a los US$ 200 según el tipo de fruta, su calidad y la 
localidad donde fue cosechada.  Cabe destacar que en este tipo de presentes, se incorpora exclusivamente fruta 
japonesa.  
 
 

Encuesta a consumidores japoneses sobre consumo de carne de cerdo e influenza. 
 

La US Meat Export Federation en Tokio, realizó una encuesta sobre la opinión de los consumidores japoneses en 
relación a la girpe A y el consumo de la carne de cerdo. De acuerdo al resultado, el 90% de los encuestados 
respondió que tiene conocimiento que esta gripe no se contagia por medio del consumo de carne. Las principales 
fuentes de información obtenidas por los encuestados fueron por medio de comunicados emitidos por instituciones 
públicas y medios de comunicación. 
 
La respuesta a la pregunta sobre si luego del acontecimiento dejó de consumir carne de cerdo,  el 12% respondió 
que dejó de consumir.  No obstante lo anterior, el 84% de los que contestaron que dejaron de consumir carne de 
cerdo respondieron que volverán a consumir. Dado este resultado se cree que este evento no está afectando de 
manera considerable al consumo de carne de cerdo en Japón.   

Fuente: Japan Agricultural News-Junio 2009 
 

Si desea recibir periódicamente este boletín, o desea que lo retiremos de nuestra base de datos de envío, favor escribir a: agricolainfo@chile.or.jp  

Se autoriza la reproducción total o parcial, citando la fuente  

En Japón, algunas frutas pueden alcanzar precios exorbitantes, debido a que se 
les reconoce propiedades especiales, o porque han generado una compleja 
cultura e historia en torno a su producción.  Por ello, no es raro ver en la 
temporada, que ciertas frutas, como por ejemplo los melones, lleguen a ser 
comercializados en valores que van desde los US$ 200 o más por unidad. 


